
A V E C  A L C O O LA V E C  A L C O O L
7.00€VIRGIN MOJITO

Limonade, purée de fraise et citron vert
6.00€SWEET LEMON

Perrier, purée de passion et ananas

6.00€SWEET PASSION

LE FRENCH
Jus de pomme, fraise et purée de passion

6.00€

VIRGIN MARTINI TONIC 6.50€
Martini vibrante (0,5°) et tonic Henry

Les CocktailsLes Cocktails

L E S  C O C K T A I L S ,
A P É R I T I F S  E T  B I È R E S

Bacardi “Carta oro”
8.50€MOJITO

9.00€MOJITO FRAISE OU PASSION

SPRITZ 8.50€

SPRITZ SAINT GERMAIN 9.00€

CUBA LIBRE 8.00€
Bacardi “añejo cuatro”

MOSCOW MULE 8.50€

ICE TROPEZ
Crème de pêche, rosé et limonade

8.00€

LA REINE BLANCHE
Purée de fraise, Prosecco et touche de Gin

9.00€

LE VICTORIA
Purée d’ananas, Saint Germain et Prosecco

9.00€

GIN TONIC 9.00€

12cl - 3.80€KIR BRETON Cidre et cassis

KIR MUSCADET Muscadet et cassis, mûre ou pêche 12cl - 3.80€

KIR PÉTILLANT Pétillant et cassis, mûre ou pêche 12cl - 4.80€

COUPE DE PÉTILLANT PROSECCO 12cl - 4.50€

RICARD - PASTIS 2cl - 3.50€

MARTINI BLANC OU ROUGE 5cl - 4.80€

PORTO BLANC OU ROUGE 5cl - 4.80€

MARTINI VIBRANTE (0.5°) 5cl - 4.10€

Verre 2cl Verre 4cl

WHISKY JAMESON 4.00€ 7.00€

WHISKY JACK DANIEL’S 4.20€ 7.20€

MORGAN BIO 4.00€ 7.80€

LA SOCIALE BLANCHE
“WHEAT BEER”

TRIPLE / CHOUFFE

IPA / LA NAMNET 

CHOUFFE SANS ALCOOL 0,4%

KASTEEL ROUGE

6.50€

6.50€

6.50€

5.50€

6.50€

S A N S  A L C O O LS A N S  A L C O O L
Les CocktailsLes Cocktails

Les ApéritifsLes Apéritifs

Les Bières PressionLes Bières Pression
Les Bières BouteillesLes Bières Bouteilles

Les WhiskysLes Whiskys

33cl

Bombay Sapphire et Tonic Red bull

LA TRACTION BLÉ NOIR 6.50€

Prix nets service compris L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

BRIGANTINE 4,50€
Blanche / Rousse / Triple blonde



CAFÉ 2.00 €

Les Boissons chaudesLes Boissons chaudes

Les EauxLes Eaux

L E S  E A U X ,  S O F T S ,  B O I S S O N S
C H A U D E S  E T  D I G E S T I F S

Les DigestifsLes Digestifs

1/2 litre 1 litre

5.00€SAN PELLEGRINO 3.50€

4.90€PLANCOËT 3.40€

PLANCOËT FINES BULLES 4.90€3.40€

33cl - 4.00€COCA COLA

Les SoftsLes Softs

ORANGINA 25 cl -3.90€

SCHWEPPES AGRUMES 25 cl - 3.90€

THÉ GLACÉ MAISON 30 cl - 3.80€

OASIS TROPICAL 25 cl - 3.90€

JUS DE FRUITS GRANINI 25 cl - 3.80€

LIMONADE 25 cl - 3.40€

DIABOLO 25 cl - 3.70€

ORANGE OU CITRON PRESSÉ 20 cl - 5.00€

COCA COLA ZERO 33cl - 4.00€

PERRIER 33cl - 4.00€

CAFÉ CRÈME 2.20 €

GRAND CAFÉ 3.80 €

CAFÉ VIENNOIS 4.00 €

DÉCAFÉINÉ 2.10 €

DÉCAFÉINÉ CRÈME 2.30 €

GRAND DÉCAFÉINÉ 3.90 €

GRAND DÉCAFÉINÉ CRÈME 4.30 €

CHOCOLAT 4.00 €

CHOCOLAT VIENNOIS 5.00 €

THÉ / INFUSION 3.20 €

THÉ AU LAIT OU CITRON 3.50 €

GET 27 5.00 €

GET 31 5.00 €

IRISH COFFEE 12CL 9.00 €

MENTHE PASTILLE 5.00 € 

CHOUCHEN 5 CL 5.00 €

COGNAC AUX AMANDES 5.00 €

BAILEY’S 5.00 €

CALVADOS 5.00 €

RHUM SANTA TERESA 1796 9.00 €

LES PETITS RHUMS ARRANGÉS
Demandez les parfums du moment

5.00 €

Thé :
Ceylan
Darjeeling
Earl Grey bergamote
Fruits rouges
Vert menthe

Infusion :

Verveine menthe
Tilleul

4cl

TONIC OU GINGER RED BULL 25 cl - 3.90€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modérationPrix nets service compris

CAFÉ LATTE 3.00€

CAPPUCCINO 3.00€



Les ClassiquesLes Classiques

N O S  G A L E T T E S  D E  S A R R A S I N

Les ComplètesLes Complètes
BEURRE 3.30€

JAMBON, EMMENTAL 6.80€

ŒUF EMMENTAL 6.80€

8.80€COMPLÈTE
Œuf, jambon et emmental

COMPLÈTE OIGNONS 10.20€
Œuf, jambon, emmental et oignons confits au cidre

COMPLÈTE CHAMPIGNONS 10.20€
Œuf, jambon, emmental et champignons frais poêlés

COMPLÈTE ANDOUILLE 10.50€
Œuf, emmental et andouille au lard

SUPER COMPLÈTE 11.20€
Œuf, jambon, emmental, oignons confits au cidre et
champignons frais poêlés

Les Spécialités Côté MerLes Spécialités Côté Mer
14.20€LA BRETONNE

Saumon fumé, poireaux crémés et sauce au cidre

L’ÉCOSSAISE 13.80€

Saumon fumé et sa crème fraîche citron, pousses d'épinards

14.20€LA NORDIQUE
Saumon fumé, chèvre et épinards à la crème

L’OCÉANE 14.20€
Poêlée de crevettes au curry, poireaux crémés et œuf

AccompagnementsAccompagnements
Salade verte

Frites fraiches maison

Ingrédient supplémentaire

2.90€

3.40€

2.80€

Prix nets service compris

Certains ingrédients peuvent être majorés



Les Spécialités Côté TerreLes Spécialités Côté Terre

N O S  G A L E T T E S  D E  S A R R A S I N

15.80€LA RENNAISE
Saucisse au Muscadet roulée en galette, sauce moutarde, frites et salade

L’ESPELETTE 13.20€
Œuf, poitrine fumée, emmental, champignons frais et beurre au piment d’Espelette

LA POPEYE 12.80€
Œuf, chèvre, poitrine fumée et épinards à la crème

LA TERROIR 12.90€
Chèvre, poitrine fumée, pommes fruits et noix croquantes

L’ANDOUILLE 14.90€
Curé nantais, andouille au lard grillée avec une sauce moutarde et salade verte

LA REZÉENNE
Curé nantais, oignons confits au cidre, poitrine fumée et pommes de terre rissolées

15.40€

L’AMÉRICAINE
Viande hachée, oignons rouges, cheddar ancien, tomate, poitrine fumée et frites

16.20€

Les VégétariennesLes Végétariennes
LA MARAICHÈRE 11.80€

Œuf, pignons de pin et poireaux crémés, relevée avec une crème de curry

LA FOUGERAISE
Pommes fruits rissolées, oignons confits au cidre et noix croquantes

10.40€

LA NORMANDE
Camembert, oignons confits au cidre et champignons frais poêlés

10.60€

Les FromagèresLes Fromagères
L’ITALIENNE 13.80€

Burrata, pesto maison, tomates séchées, pignons de pin et salade verte

LA CAPRI
Chèvre nappé de miel de fleurs, noix et salade verte

12.20€

LA TROIS FROMAGES
Chèvre, curé nantais, camembert et salade verte

13.20€

Prix nets service compris



Nos BurgersNos Burgers

B U R G E R S ,  E T  M E N U  E N F A N T

18.40€BURGER NANTAIS
Steak haché charolais façon bouchère, 
poitrine fumée, œuf miroir, curé nantais et crispy onions

BURGER CLASSIQUE 16.80€
Steak haché charolais façon bouchère, tomates, 
cheddar ancien, cornichons, oignons rouges et salade

BURGER COCORICO 17.10€
Aiguillettes de poulet panées, cheddar ancien, 
tomates, salade et sauce tartare

BURGER ST MICHEL 18.50€
Steak haché charolais façon bouchère, andouille au lard grillée,
camembert, oignons au cidre et galette de pommes de terre

14.50€BURGER VÉGÉTARIEN
Galette de légumes, cheddar ancien, tomates confites,
sauce curry maison et salade

Le Menu EnfantLe Menu Enfant (Jusqu’à 10 ans) 10.60€

UNE BOISSON Sirop à l’eau ou jus de fruits ou oasis tropical

UN PLAT
Galette jambon, emmental, frites ou
aiguillettes de poulet panées, frites

UN DESSERT 1 boule de glace ou crêpe au choix: beurre sucre,
nutella, caramel beurre salé ou chocolat maison.

(Servis avec frites fraîches et salade)

Prix nets service compris



N O T R E  S É L E C T I O N  D E  C I D R E S
E T  D E  V I N S

Les Vins RougesLes Vins Rouges

Bolée 20cl

CIDRE KERISAC

Cidre à La PressionCidre à La Pression

LANGUEDOC IGP- MALBEC 4.20€ / 6.20€

CÔTE DU RHONE AOP BIO - FAMILLE PERRIN

SAUMUR CHAMPIGNY - LES CORDELIERS

14.90€

Pichet 50cl Pichet 100cl

Cuvée brut ou doux 3.50€ 7.20€ 13.80€

Cidre en BouteilleCidre en Bouteille
LE TERROIR Brut ou doux 75cl 12.50€

CIDRE LE GUILLEVIC Demi sec 75cl 14.00€

Cuvée Bouteille Prix

CIDRE KERMABO, BRETON Brut fermier 75cl 14.60€

CIDRE WEST SIDE, NANTES Brut ou doux 33cl 5.00€

JUS DE POMME “APIBUL”, SANS ALCOOL Jus de pomme 75cl 10.40€

Verre 12 ou 18cl Pichet 50cl Bouteille 75cl

4.20€ / 6.20€

4.70€ / 6.70€

14.50€

16.00€

18.50€

18.00€

20.30€

Les Vins BlancsLes Vins Blancs
MÉDITERRANÉE IGP - VIOGNIER 3.90€ / 5.90€

MUSCADET - PRIX CLÉMENCE LEFEUVRE

CÔTES DU RHONE AOP BIO - FAMILLE PERRIN

13.80€

4.20€ / 6.20€

4.80€ / 7.00€

14.50€

16.00€

17.00€

18.00€

20.50€

Verre 12 ou 18cl Pichet 50cl Bouteille 75cl

Les Vins RosésLes Vins Rosés
SAUMUR ROSÉ AOP - LES CORDELIERS 4.00€ / 6.00€

GRIS DE GRENACHE IGP – LA MARINIÈRE

14.00€

4.10€ / 6.10€ 14.40€

17.50€

17.80€

Verre 12 ou 18cl Pichet 50cl Bouteille 75cl

Vin PétillantVin Pétillant
PROSECCO MARTINI 4.50€ 19.80€

Verre 12cl Bouteille 75cl

Cidre artisanal

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modérationPrix nets service compris



Les ClassiquesLes Classiques

N O S  C R Ê P E S  D E  F R O M E N T

4.20€LA BEURRE SUCRE

LA NUTELLA 5.70€ LE POMMIER 5.80€
Pommes rissolées et sucre

Les Crêpes au ChocolatLes Crêpes au Chocolat

Les Crêpes FruitéesLes Crêpes Fruitées

LA BANANIER 6.00€
Bananes poêlées et sucre

LA MAXI BEURRE SUCRE 7.20€(Double)

LA MAXI NUTELLA (Double) 9.70€

BEURRE SUCRE, JUS DE CITRON 4.60€

MIEL DE FLEURS 4.80€

MIEL, JUS DE CITRON 5.20€

5.20€LA CHOCOLAT MAISON

CHOCOLAT MAISON, BANANES POÊLÉES MINUTE 7.60€

LA MAXI CHOCOLAT MAISON 9.60€(Double)

CHOCOLAT MAISON, NOIX DE COCO RAPÉE 6.00€

CHOCOLAT MAISON, AMANDES GRILLÉES 6.50€

Les Crêpes au CaramelLes Crêpes au Caramel
5.40€CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON

CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON ET GLACE VANILLE 7.50€

MAXI CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON 9.80€(Double)

POMMES RISSOLÉES NAPPÉES DE
CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON

7.40€

8.00€BANANES POÊLÉES MINUTE NAPPÉES DE
CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON

CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON, GLACE VANILLE
ET CHANTILLY

8.70€

Le Café GourmandLe Café Gourmand
Café accompagné d’une
crêpe avec caramel,
chocolat, beurre sucre,
chantilly et amandes effilées

9.90€

CHOCOLAT MAISON, AMANDES GRILLÉES 6.50€

Prix nets service compris



N O S  C R Ê P E S  D E  F R O M E N T  E T  G L A C E S

LA REINE BLANCHE 9.20€
Chocolat maison, glace vanille, chantilly et amandes effilées

Les FlambéesLes Flambées

LA MONT BLANC 9.40€
Nutella, glace chocolat blanc, chantilly et meringues

Nos Coupes GlacéesNos Coupes Glacées

Les GourmandesLes Gourmandes

LA TRENTEMOULT
Pommes rissolées, caramel au beurre salé maison, glace tatin et chantilly

9.90€

L’EXOTIQUE
Bananes poêlées minute, chocolat maison et glace noix de coco

9.00€

LA CRÉOLE
Banane poêlées, caramel, glace rhum raisin, éclats de spéculos et chantilly

9.90€

7.00€FLAMBAGE AU CHOIX
Grand Marnier, Calvados ou Rhum

POMMES FLAMBÉES AU CALVADOS 7.70€

CHOCOLAT FLAMBÉ AU GRAND MARNIER 8.00€

BANANES POÊLÉES MINUTE ET FLAMBÉES AU RHUM 7.90€

8.60€SAINT FÉLIX
1 boule vanille, 1 boule chocolat, purée de
bananes, cookies, chocolat et chantilly

GRASLIN 8.60€
1 boule fruit de la passion, 1 boule framboise,
palet breton, purée de fraises et chantilly

ZOLA 8.20€
1 boule caramel, 1 boule vanille, palet breton,
caramel beurre salé maison et chantilly

BOUFFAY 8.60€
1 boule noix de coco, 1 boule chocolat, cookies,
coco râpée, chocolat et chantilly

CHANTENAY 8.60€
1 boule vanille, 1 boule rhum-raisins, purée d'ananas,
palet breton, caramel maison et chantilly

COLONEL 9.20€
3 boules citron vert et vodka 42 below

Nos GlacesNos Glaces
COMPOSEZ VOTRE GLACE

1 BOULE

2 BOULES

3 BOULES

3.00€
5.00€
7.00€

CHANTILLY

NAPPAGE

1.40€
1.00€

Vanille
Chocolat
Chocolat blanc
Café
Noix de coco
Menthe-chocolat
Caramel au beurre salé
Rhum-raisins
Tatin
Fraise
Framboise
Citron vert
Fruits de la passion
Pomme verte

3 BOULES + NAPPAGE + CHANTILLY 8.80€

Prix nets service compris



Nos BurgersNos Burgers
B U R G E R S ,  S A L A D E S  E T  M E N U  E N F A N T

18.40€BURGER NANTAIS
Steak haché charolais façon bouchère, poitrine fumée, œuf miroir,
curé nantais et crispy onions

BURGER CLASSIQUE 16.80€
Steak haché charolais façon bouchère, tomates, cheddar ancien,
cornichons, oignons rouges et salade

BURGER COCORICO 17.10€
Aiguillettes de poulet panées, cheddar ancien, tomates,
salade et sauce tartare

BURGER ST MICHEL 18.50€
Steak haché charolais façon bouchère, andouille au lard grillée,
camembert, oignons au cidre et galette de pommes de terre

BURGER VÉGÉTARIEN 14.50€
Galette de légumes, cheddar ancien, tomates confites,
sauce curry maison et salade

SALADE CÉSAR 18.20€

Salade romaine, sauce césar maison , aiguillettes de
poulet panées, œuf poché, parmesan, tomates cerise et
croutons (supplément burrata 4.00€) 

SALADE BURRATA
Burrata au coeur crémeux sur lit de tomates, balsamique, huile
d'olive, pignons de pin et houmous maison
(supplément saumon fumé 4.00€)

15.90€

Le Menu EnfantLe Menu Enfant (Jusqu’à 10 ans) 10.60€

UNE BOISSON

Nos SaladesNos Salades

SALADE CÉSAR SAUMON 18.60€

Salade romaine, sauce césar maison , saumon fumé,
œuf poché, parmesan, tomates cerise et croutons
(supplément burrata 4.00€) 

Sirop à l’eau ou jus de fruits ou oasis tropical

UN PLAT
Galette jambon, emmental, frites ou
aiguillettes de poulet panées, frites

UN DESSERT 1 boule de glace ou crêpe au choix: beurre sucre,
nutella, caramel beurre salé ou chocolat maison.

(Servis avec frites fraîches et salade)

Prix nets service compris


